
Tapas - Cocktails - VINO

IG @LaTerrazavalencia    FB @LaTerrazavalenciaBAR



Ensalada La Terraza - La Terraza salad
Lechuga, tomate, pepino, aguacate, mango y frutos secos. -
Lettuce, tomato, avocado, mango, cucumber and nuts.
Añade pollo crujiente por 3€ - Add Cajun chicken strips  3€

Verduras a la plancha - Grilled vegetables
(Berenjena, calabacín, pimientos rojos y verdes, champiñones y
cebolla -Aubergine, courgette, red and green peppers,
mushrooms and onions

ENSALADAS Y VERDURAS
SALADS & VEGETABLES

Ensaladilla tradicional - Potato and tuna
salad with mayonnaise

11.95 €

Alérgenos -
Food allergens

11.95 €

6.90 €

TAPASTAPAS

Humus de garbanzos acompañado de pan 
tostado - Chickpea hummus with toasted bread

Pan con tomate y alioli - Bread with olive oil,
tomato and alioli

Tabla de jamón de cebo cortado a cuchillo -
Knife-carved Iberian ham platter

Tabla de quesos - Cheese platter

Tabla de jamón de cebo cortado a cuchillo y
quesos - Knife-carved Iberian ham and cheese
platter

ENTRANTES FRÍOS - COLD STARTERS

16,95 €

13,95 €

15.50 €

6.90 €

4.50€

Escalivada (Pimiento rojo y berenjena
asado con aceite de oliva y ajo picado)
acompañado de pan tostado - Rosted red
peppers and auvergine with olive oil and
chopped garlic, with toasted bread

6.90 €



Mini hamburguesas vegetarianas (x2)
Vegetarian minihamburguers (x2)
Lentejas, zanahoria, guacamole, cebolla caramelizada y salsa BBQ
Lentils, carrots, guacamole, caramelized onions & BBQ sauce

ESPECIALIDADES "LA TERRAZA"
SPECIALTIES "LA TERRAZA"

Mini hamburguesas (x2) - Two minihamburguers (x2)
Con queso, guacamole, cebolla caramelizada y salsa barbacoa
With cheese, guacamole, caramelized onion and barbecue sauce.

Arepa rellena de queso con guacamole y pulled
pork o pollo desmechado- Arepa filled with cheese,
guacamole, and pulled pork or chicken

Tacos con ceviche de gambas, aguacate, mango,
cebolla, cilantro (x2) - Prawn ceviche tacos ceviche,
avocado, mango, onion and coriander (x2)

Tacos con ternera laminada, pimientos, cebolla y
salsa de yogur (x2) - Sliced beef tacos with onion,
pepper and yogurt sauce (x2)

Patacón pisado con queso, guacamole, y a elegir
pollo desmechado o Pulled pork 
- Fried green plantain with cheese, guacamole, and
a choice of  chicken or pulled pork

Patacón pisado con ceviche de gambas - Fried
green plantain with shrimp ceviche

Tacos o Patacón con Heura, pimientos, cebolla
y guacamole - Veggie tacos or veggie fried green
plantain with heura, peppers, onions and
guacamole.

Empanadas rellenas de ternera desmechada -
Beef filled empanadas 

9.95 €

6.90 €

6.90 €

8.00 €

9.95 €

9.95 €

9.95 €

12.00 €

9.95 €

Croquetas (4 unidades) - Croquettes (4 units)
Rabo de toro, jamón ibérico - oxtail, iberian ham

Torrezno de Soria  - Pork cracklings from Soria

8 €

7 €

Bravas - Potatoe wedges with spicy sauce and alioli

Tequeños con queso - Mozzarella cheese sticks

TAPAS DE LA TIERRA - OTHER TAPAS

6.90 €

9.95 €

Lágrimas de pollo Cajún - Cajun style chicken strips 8.90 €

Alérgenos -
Food allergens



Cereales
Cereals

Crustáceo
Crustaceans

Huevos
Eggs

Pescado
Fish

Maní
Peanut

Soja
Soy

Leche
Milk

Nueces
Nuts

Mostaza
Mustard

Patatas fritas con huevos rotos y secreto
confitado en tiras - Potatoe wedges and fried eggs
with confited secret  porkstrips

13,95 €

Salmón al ajillo  con patatas fritas o verduras a
la plancha- Grilled salmon in parsley and garlic
sauce

14,95 €

Brownie con helado de vainilla - Brownie with
vanilla ice-cream

4.90 €

Tarta de queso con dulce de leche - Cheesecake
with argentinian dulce de leche

4.90 €

Dos bolas de helado - Two scoops of ice-cream
Vainilla o chocolate - Vanilla or chocolate

3.50 €

Cheesecake con base de galleta, queso
mascarpone y crema de lotus - Mascarpone
cheesecake with lotus cream

5.50 €

Calamares a la andaluza - Andalusian style
squid rings

12,95 €

Chipirones a la plancha- Grilled squids 12,95 €

Puntilla - Fried baby squids 12,95 €

Gambas al ajillo - Prawns in garlic sauce 11,95 €

Tartar de salmón con aguacate, mango, aceite
de sésamo y soja - Salmon tartar with avocado,
mango, sesame oil and soy

13,95 €

Sésamo
Sesame

POSTRES - DESSERTS

PLATOS PRINCIPALES - MAIN COURSES

TAPAS DEL MAR - SEAFOOD TAPAS Alérgenos -
Food allergens

Hamburguesa con pan brioche, bacon, queso,
cebolla caramelizada, mayonesa y con patatas
gajo - Hamburguer with brioche bread, bacon,
cheese, caramelized onion, mayonnaise and
potatoe wedges

13,95 €

Tiradito  de atún con aguacate - Raw sliced tuna  
with avocado

14,95 €



Aperol Spritz
Aperol, cava, agua con gas - Aperol, cava,
sparkling water. 7.50€

Cosmopolitan
Vodka, cointreau, zumo de arándanos y de
limón - Vodka, cointreau, cranberry and
lemon juice 9€

Agua de Valencia
Zumo de naranja, cava, ginebra, vodka y
cointreau - Orange juice, cava, gin, vodka
and cointreau. 9.95€ Copa   22€ Jarra (Jug)

Sangría 
Vino tinto, vermú, fanta de limón, zumo de
naranja, y frutas - Red wine, vermuth,
lemonfanta and orange juice. 7.95€ Copa
(glass)  17.95€ Jarra (Jug)

Daiquiri de lima
Ron blanco y zumo de lima - White rum and
lime juice 9 €

Mojito Clásico, Fresa o Pasión fruit
Ron blanco, lima, sprite y hierbabuena
White rum, lime, sprite and mint 9.95 €

Margarita
Tequila , cointreau, y zumo de lima,  - Tequila,
cointreau and lime juice 9.50€

Tequila sunrise 
Tequila, zumo de naranja y granadina
Tequila, orange juice and grenadine 9€

San Francisco
Zumo de naranja, de limón y de piña y granadina
Orange juice, lemon juice, pineapple juice and
granadine
6.95€

Mojito
Lima, hierbabuena y sprite - Lime, mint and
sprite
6.95€

Piña colada 
Zumo de piña y leche de coco - Pineapple juice
and coconut cream
6.95€

MOCKTAILS

Negroni 
Ginebra, campari y vermú - Gin, Campari
and vermuth 10.50€

Piña colada
Ron, licor de coco, zumo de piña y crema de
coco - White rum, coconut liquor, pineapple
juice and coconut cream 9 €

COCKTAILSCOCKTAILS

Espresso Martini
Vodka, licor de café y café- Vodka, coffee
liqueur and coffe  9.50€

Porn Star Martini
Vodka, licor de pasoa, zumo de lima y un
chupito de cava - Vodka, pasoa liqueur,
lime juice and a shot of cava 11.95 €

Moscow Mule
Vodka, ginber beer y zumo de lima - Vodka,
ginger beer and lime juice 9.50 €

Fresh jungle
Zumo de arandanos, puré de fruta de la pasión,
lima y sprite - Passion fruit puree, blueberry juice,
lime and sprite
6.95€



Infusiones - Herbal infusions 
Té verde, rojo, negro, rooibos, frutos rojos, poleo y

manzanilla 2€- Red, green or black tea, rooibos,

red berries, camomile and pennyroyal 2€

Otros - Others
Agua - Still water - 2.00€

Agua con gas - Sparkling water - 2.50€

(Coca-cola, coca-cola zero, coca-cola zero zero,

fanta de limón y fanta de naranja) - 2.5€

(Fuzetea limón, Fuzetea maracuyá, Aquarius

limón y Aquarius naranja) 2.8€

Makalu Kombucha - 3.20€

Tónica - Tonic 2.80€

Zumo Minute Made piña o melocotón -

Pinneapple or peach Minute Made juice 2.50€

Zumo de naranja natural -  Fresh orange juice

4€

Cafés - Coffees
Colacao - Milk with cocoa powder 2.20€

Espresso - 1.40€

Café con leche - Latte 1.90 € 

Cortado -  Macchiato 1.60€  

Bombón - Espresso with condensed 

milk 1.80€ 

Carajillo - Spiked coffee 2.30€

Americano - 1.80€

Doble Espresso - 1.60€

Capuccino - 2.50€

Leche - Glas of milk 1.60€

Café helado - Iced coffes
Iced Coffee - 2.5€

Vanilla iced Latte - 3.5€

CERVEZAS
BEER
BARRIL / DRAUGHT
Estrella Galicia (caña - small) - 2,40€

Estrella Galicia (doble - medium) - 2,90€

Estrella Galicia (pinta - pint) - 4,70€

1906 (caña - small) - 2,90€

1906 (doble - medium) - 3,40€

1906 (pinta - pint) - 5,50€

Clara con limón o gaseosa - Shandy 2,80€

TERCIO / BOTTLED:
Estrella Galicia - 2,90€

Estrella Galicia 0,0 (alcohol-free) - 2,90€

Estrella Galicia 0,0 tostada (alcohol-free) - 2,90€

Estrella (Sin gluten - Gluten free) - 2,90€

Turia - 2,90€

Amstel Radler - 2,90€

Ladrón de Manzanas (Cider) - 3,50€

CERVEZAS
BEER

CAFÉ Y OTROS
COFFEE & OTHERS 
CAFÉ Y OTROS
COFFEE & OTHERS 



IG @LaTerrazavalencia 

FB @LaTerrazavalenciaBAR
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